Separador de grasas

Los equipos Separadores de Grasas Resmat estan
construidos segun la norma DIN 4040 y la norma
europea UNE-EN 1852-2, y tienen un rendimiento de
reduccion de grasas de hasta un 90%.

Material
P> Poliéster reforzado con fibra de vidrio (PRFV).
P Bocas de hombre en polipropileno (PPH).

Caracteristicas

P Alta resistencia quimica y mecanica.
P Alta resistencia a la corrosion.

P Alta resistencia a la intemperie.

Funcionamiento
P Separacion de grasas por flotacion.

Mantenimiento
P Retirar la capa de grasas cada 2-3 meses, y los
solidos sedimentados, una vez al afio.
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RECTANGULARES
VOL. L. L (mm) A (mm)
300 1.210 710 500
500 1.300 900 600
1.000 1.600 1.200 1.000
CILINDRICOS
VOL. L. @ (mm) L(mm) TUB.(mm)
1.100 1.100 1.300 110
1.500 1.100 1.600 110
2.000 1.100 2.150 110
3.000 1.740 ait.1.500 200
3.500 1.100 3.700 200
4.000 1.500 2.750 200
6.000 1.725 3.000 200
8.000 2.000 2.960 200
10.000 2.000 3.600 200
12.000 2.500 2.950 200
15.000 2.500 3.560 200

* Otras medidas, consultar

» Detalles de funcionamiento

Las aguas, al entrar, producen una decantacion de los
sélidos mas pesados, que se situaran en la parte inferior
del depdsito. Paralelamente, se producird una
separacion de las grasas animales y detergentes
mediante la diferencia de pesos especificos, lo cual
hara que los detergentes y grasas queden en la parte
superior del deposito. El tubo de salida de aguas esta
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H(mm) TUBERIAS
110
110
110

situado en la parte intermedia del separador, con lo
cual se evita que puedan verterse los sélidos pesados
(situados en la parte inferior) y las grasas y detergentes
(situados en la parte superior).

Es muy importante que en el separador de grasas
solamente tengan entrada aguas grises.




